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QUICKGEL FJ TAN

 DESCRIPTION TECHNIQUE

Quickgel FJ TAN est une formulation complexe pour la clarification rapide des cidres, 
poirés et jus. 
Sa composition en pectinases permet l’hydrolyse des pectines résiduelles diminuant 
la viscosité du produit.
Sa teneur en agents de collage (bentonite, gélatine et silice) permet sa clarification 
et sa stabilisation vis-à-vis des composés phénoliques et protéiques, augmentant 
ainsi les rendements de filtration.

 COMPOSITION ET CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES

• Pectinases
• Bentonite
• Gélatine 
• Silice 

Pour usage alimentaire.

 DOSES D’EMPLOI

Dosage moyen de 50 à 200g/hl de produit à traiter.

 MODE D’EMPLOI

Diluer dans dix fois son poids en eau et ajouter de manière homogène.

 CONSERVATION ET CONDITIONNEMENTS

A stocker dans un endroit frais et sec.

•  Sacs de 25 kg

Formulation pour la clarification des cidres et jus.


